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Å Lansert desember 2015 
 

Å Arbeidsgruppe fra 
Helsedirektoratet, KoRus Oslo og 
KoRus Øst 
 

Å Samarbeid med bransjen, 
kommuner og kontrollører 
 

Å Innspillsrunde november 2015 
 

Å Levende dokument ς kom gjerne 
med flere innspill! 

 

«positivt at det er 
bransjeinndelt» 

«et konkret og godt verktøy 
som gjør det enklere å 

overholde 
skjenkebestemmelsene» 

«en klarere avgrensing 
mellom hva bedriften 

må vite og hva som kan 
være greit å vite» være 

greit å vite. 



Bakgrunn 
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Den gamle veilederen var:  

 

Å vanskelig å forstå, 
omfattende og lite praktisk 

 

Å høyt fokus på 
dokumentasjon 

 

Å kontrollene ble rettet mot 
«IK-permen» i seg selv  

 

 

 



Mål med ny guide 
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Å Gi stedene et praktisk 
hjelpemiddel for å lage gode 
interne rutiner og tiltak. 

 

Å Gjøre det enklere å forebygge 
lovbrudd og skader. 

 

Å Forbedre kommunens kontroll 
med kravet om internkontroll 



Målgruppe 

ÅBevillingshaver ς den/de ansvarlige for virksomheten 

ÅStyrer, stedfortreder ς ansvarlig for salg og skjenking av alkohol 

ÅDaglig leder ς ansvarlig for daglig drift av salgs- eller 
skjenkestedet 

 

ÅKommunen  

ÅKontrollører  
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Guidens oppbygning  

Generell 
informasjon 

ωTil alle 

ωDet du må vite 

ωTil ulike kategorier  
av salgs- og 
skjenkesteder 

Maler/sjekklister 

Eksempler  

ωTil skjenkesteder 

ωTil salgssteder 
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Hvor finner dere guiden? 
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www.helsedirektoratet.no 

http://www.helsedirektoratet.no/


Generell informasjon 
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Å Internkontroll i tre trinn: 

1. Kartlegge utfordringer 

2. Utforme tiltak og rutiner 

3. Følge opp tiltak og 
rutiner i daglig praksis 

 

ÅKommunens kontroll 

ÅKommunens veiledningsplikt 

 



Praktiske råd til ulike kategorier 
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Maler/sjekklister  
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ÅÉn for 
skjenkesteder og 
én for salgssteder.  

 

ÅOvertredelser 
rangert etter 
alvorlighet  

ïantall prikker 
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God internkontroll gir enklere drift, tryggere 
ansatte og fornøyde gjester  Foto: Bård Gudim 



Nytt e-læringskurs for ansatte på 
skjenkesteder 

Å Mål: øke kompetansen hos ansatte i skjenkebransjen  
 

Å Innføring i aktuelle bestemmelser i alkoholloven og kunnskap om alkoholens 
virkning på kroppen 
 

Å Seks interaktive leksjoner, filmer og en avsluttende prøve 
 

Å Ved bestått prøve får man kursbevis 
 

Å Kurset finnes på både norsk og engelsk 
 

Å Kommunene kan sette vilkår om at kurset gjennomføres  
ï innen rimelig tid etter ansettelse 
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https:// www.youtube.com/watch?v=9EQKoFx5
q00 
 

https://www.youtube.com/watch?v=9EQKoFx5q00
https://www.youtube.com/watch?v=9EQKoFx5q00
https://www.youtube.com/watch?v=9EQKoFx5q00

